
                                         

 

 
 
Unsere Gerichte mit frischen Pfifferlingen 
 
Vorspeisen & Suppen €  
 
  
 

Tomatencarpaccio mit gebratenen Curry-Gambas, 11.50 
Lauchzwiebel-Vinaigrette, Salatbouquet 
Carpaccio des tomates/Gambas rôtie aux Curry/ 
Vinaigrette aux oignons de printemps/Bouquet de salade    
 

Teller mit feiner Pfifferlings Cremesuppe, Sahnehaube, klein  7.00  
Crème des girolles, chantilly groß 9.00 
 
Vegetarisch €  
 

Spaghetti mit in Olivenöl gebratenen Pfifferlingen,  18.50 
Kirschtomaten, Kernen, Basilikum, Parmesan 
Spaghetti rôtie aux huile d´olive/Girolles/ 
tomates cerises/graines de tournesol/basilic/ parmesan 
 
Hauptgerichte 
 
 

Geschmorte, zarte Ochsenbäckchen 24.50 
an kräftiger Rotweinsauce/gebratene Pfifferlinge/ 
Blumenkohlpüree/Hausgemachte Kartoffelkroketten 
Joue de bœuf/Sauce au vin rouge/Girolles rôtie/ 
Purée de chou-fleur/Croquettes des pommes de terre    
 
 

Zanderfilet Natur gebraten auf Blumenkohlpüree 28.00 
Wassermelone/Pfifferlinge/Kartoffeln/ 
Filet de sandre rôtie/purée de chou-fleur/ 
pastèque/girolles rôtie/Pommes de terre 
 



                                         

 
 

Hauptgerichte 
 
 

 

Schweinefilet am Stück gebraten mit Pfifferling Rahmsoße 24.00 
Serviert mit Marktgemüse und hausgemachte Butterspätzle 
Filet de porc rôtie entier/Girolles à la crèmes/ 
Légumes du marché/spetzli fait maison 
 
Argentinisches Rumpsteak natur gebraten  (230 g) 32.00 
mit Portweinjus, gebratenen Pfifferlingen 
serviert mit Marktgemüse und Pommes frites 
Rumpsteak rôtie/Jus au Porto/girolles rôties 
Servie avec Légumes du marché et pommes frites 
 

Pfifferlings-Menu € 49,50 
 

Gruß aus der Küche / Amuse Bouche 
  

Salatbouquet mit hausgebeiztem ´Graved Lachs´, feiner Kräutercreme 
Bouquet de salade/Gravlax de saumon/creme aux fines herbes 

  
Argentinisches Rumpsteak (230 g) natur gebraten 

mit Portweinjus, gebratenen Pfifferlingen 
serviert mit Marktgemüse und Pommes frites 
Rumpsteak rôtie/Jus au Porto/Girolles rôties/ 

Légumes du marché/Pommes frites 
   

Schokoladentarte mit Himbeer-Joghurt-Eis 
Tarte aux chocolat et glace framboise au yaourt 

 
Nur Hauptgang € 32,00 

 
Für eine zusätzliche Portion Pfifferlingrahmsoße berechnen wir € 6,50. 


