Gasthof Adler
Hotel-Restaurant

Familie Beate Meyer-Saurer
Breisacher StralRe 20

79395 Neuenburg a. Rh.

Wir kochen fiir Sie, und Sie
geniefen Zuhause. Zu
allen Hauptgerichten

reichen wir Quark im Glasle GASTHOF |HOTEL B e ety e
und Fruhlingsbrot. RESTAURANT 2 = info@adler-neuenburg.de

Liebe Gaste, bitte sprechen Sie uns bei Allergien- und Lebensmittelunvertraglichkeiten an. Unsere Gerichte werden

kiinstliche Geschmacksverstarker und Konservierungsstoffe zubereitet. Alle Preise in Euro inklusive Umsatzsteuer.

Abholung

Erdbeer-Cheesecake-Schnitte, 8 € Die Gerichte werden frisch zubereitet.

mit Schokoladencrumble Sie kdnnen zwischen folgenden
Verpackungsmoglichkeiten wahlen:

Himbeer-Tiramisu, 8 € - Wir richten Ihnen das Meni auf Tellern an,

mit Schokolade welche Sie wieder schmutzig zuriickbringen.
Abholung am 09. Mai zwischen 11 — 13, 17-20 Uhr

\'AMW '/(“ZQ/na Unser

Weinempfehlung
Hausgebeizte Lachsrose
mit Spargelsalat, gerosteten Leinsamen und WeiRburgunder Brut,
Spargelmuffin Piccolo 0,2 1 €6
3 3 oder
_ . Pinot Rose Brut,
Saftige Maispoulardenbrust 0,71€15
kraftige Rotweinso[&e mit Frijh.l.ingskréutem Weingut Engler
Marktgemuse und Spatzle Miillheim
oder 2019 er
Zanderfilet auf der Haut gebraten GMulgle:mer:dSonr;(hablqe it
feine Weilweinsauce, i st’:) ck:r? anine
frischer Blattspinat und neue Kartoffeln Weingut Engler, Miillheim
3 8 0,71€12
Erdbeer-Cheesecake-Schnitte oy
mit Schokoladencrumble 2018 er Mullheimer
v 3 3 ) Pfaffenstlick _
Kleines Geback zum Kaffee Spatburgunder Rotwein,
/ Quahtgtswem trocken
Menu mit Fleisch EUR 39 Henl SN0,
) Menu mit Fisch EUR 42 0.7 €15

Bitte geben Sie uns Ihre Bestellungen bis zum 06. Mai 2021.
Nachbestellungen sind auf Anfrage mdglich.
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kiinstliche Geschmacksverstérker und Konservierungsstoffe zubereitet. Alle Preise in Euro inklusive Umsatzsteuer.
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Salate der Saison, 6,50 €
mit gerosteten Sonnenblumenkernen

Hausgebeizte Lachsrose, 10,50 €
mit Spargelsalat, gerosteten
__Leinsamen und Spargelmuffin

U

Abholung

Die Gerichte werden frisch zubereitet.

Sie kédnnen zwischen folgenden
Verpackungsmaoglichkeiten wahlen:

-Bringen Sie lhre eigenen Schalen oder Schiisseln
vorher vorbei!

- Wir richten Ihnen das Essen auf Tellern an,
welche Sie wieder schmutzig zuriickbringen.
-Umweltgerechte Verpackung

Abholung am 09. Mai zwischen 11 — 13, 17-20 Uhr

Kalbsrahmschnitzel, 14 €
mit Butterspatzle

S L)

Zanderfilet auf der Haut gebraten, 25 €
WeiBweinsauce, frischer Blattspinat
und neue Kartoffeln

p eI Risotto, 19 € (V)

Spargelteller, 22,50 € (V)

frischer Spargel (350g) / Weingut Noll
Kartoffeln, Mayonnaise oder
Hollandaise oder zerlassener Butter
dazu Portion

gekochter & roher Schinken, 6,50 €
Auf Wunsch, mit von Hand aufge-
schlagener Sauce Hollandaise (Warme-
verlust durch Transport, Gerinnung

bei unsachfeméﬁem erhitzen).

2 Hahnchen, 7,50 €
%2 Knoblauch-Hahnchen, 8,50 €
Portion Pommes, 3,50 €

Schweinefilet, 22 €

am Stiick gebraten, kraftige
RotweinsoRe mit Friihlingskrautern
Marktgemise und Spatzle

Saftige Maispoulardenbrust, 22 €
kraftige Rotweinsofe mit
Fruhlingskrautern

Marktgemuse und Spatzle

Cordon Bleu vom Kalb, 26 €
Marktgemuse, Pommes frites

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes, 24 €
Marktgemuse, Spatzle

Rinderfilet 250g, 32 €
natur gebraten, Pommery-SenfsoRe,
Marktgemuse, Kartoffelgratin

Rinderfiletspitzen Stroganoff, 26 €
Butterspatzle

Bitte geben Sie uns Ihre Bestellungen bis zum 06. Mai 2021.

Nachbestellungen sind auf Anfrage mdglich.



