GASTHOF |HOTEL
RESTAURANT

Herzlich Willkommen, schon dass Sie hier sind!

Mit viel Freude und Kreativitat zaubert unser Klichenteam unter
Leitung des geburtigen Pfalzers Frank Lenhart feine Gerichte auf
den Teller.

Saisonal und unbedingt frisch — so beschreibt der Kiichenmeister
selbst die Richtlinien der Kochkunst.

Unterstutzt durch den friheren, aus der Loire stammenden, fran-
zosischen Chefkoch Alain Cheron der sogar schon seit 38 Jahren
im Betrieb ist.

Bitte lassen Sie es uns wissen, falls Sie Allergien oder Unver-
traglichkeiten haben. Gerne gehen wir auf lhre individuellen
Winsche ein. Die komplette Speisekarte steht auch flr Bestell-
ungen auller Haus zur Verfugung.

Geniellen Sie entspannt, die Echtheit und Herzlichkeit von unserem
Serviceteam, und fuhlen Sie sich wie zu Hause.

lhr Familie Beate Meyer-Saurer und das Adlerteam

P.S. Gerne stellen wir Ihnen unsere Raumlichkeiten bei Familien-
feiern, kleinen Trauungen und Firmenevents zur Verflgung.

Teller mit feiner Spargelcremesuppe B. £ mit Spargelstiickchen/
Sahnehaube/Schnittlauchol V
Creme d"asperges/chantilly/I’huile de ciboulette

Kleiner Salatteller mit Hausdressing* / Salade mélée V
Beilagensalat mit Hausdressing* / Salade d"accompagnement V

Rucolasalat* mit gehobeltem Parmesan, Kirschtomaten V
Salade de roquette, parmesan, tomates cerises

Hausgebeizter ‘Graved Lachs” mit Salatbouquet®, Dillsenfsauce
Saumon “Gravlax” fait maison, bouquet de salade, vinaigrette

6.50"

6.50"
4.50"

9.00

13.50
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Spargelrolle — Pfannkuchen B. ©. E gefiillt mit frischem Spargel,
gekochtem Bauernschinken0, Lauchzwiebeln, Sauce
Hollandaise (auch als V* mit Zucchini und Lauchzwiebeln madglich)

Spargelteller mit frischem Spargel vom Weingut Noll V 330 ¢

Assiette d’asperges avec
Kartoffeln B oder Kratzete B. . E, pommes de terre ou Kratzete
Mayonnaise ¢! oder Hollandaise B. € oder zerlassene Butter

dazu eine Portion Bauernschinken'® & roher Schinken?
Kleines Wienerschnitzel ¢ E vom Kalb Rohg. 120 ¢
Argentinisches Rumpsteak Rohg. 230 g

Frische Schwarzwaldforelle aus Schweighof / La truite fraiche

Forelle "Mullerin” B.E in Butter geschwenkten Kartoffeln
La truite fraiche meuniére avec pommes de terre

TAGLIATA - Gebratenes Rumpsteak auf mariniertem
Rucolasalat*, Parmesan, Krauterdl, Tomaten, Kerne
Steak de beeuf/salade de roquette marinée/parmesan/
tomates cerises/graines

SPAGHETTI E (rassig/piquante) gebratenes Hahnchenfleisch

mit frischem Gemise, Tomatensahnesauce B und Krauter

(mit mehr Gemuse auch als V* moglich)

Spaghetti au poulet/légumes fraiche/sauce aux tomates a la creme

Hausgemachte CANNELLONI B. €. E — mit Gemise und Champignons
gefullt, mit Tomaten und Kase Uberbacken V*
frais aux léegumes, champignons, gratinés au fromage et tomates

19.00*

22.50"

6.50
9.00
14.00

19.00

21.00

18.00"

19.00*
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Zarte Rindsschulter (bei Niedertemperatur 14 Stunden schonend gegart)
an Portweinjus E F mit GemUsebouquet und hausgemachten Nudeln C.E
Epaule de beeuf/jus au porto/bouquet des Iégumes/pate fait maison

Rumpsteak natur gebraten, Wildkrauterbutter B
Gemusebouquet B, PommesE

Steak de beeuf grillé, beurre aux herbes sauvages,
bouquet des légumes/frites

Saltimbocca vom Schweinefilet 3 an Portweinjus E F, Risotto B
Filet mignon fagon Saltimboccaljus au porto/risotto

Saftige Maispoulardenbrust, kraftige RotweinsofRe E F, Krautern
Gemusebouquet, hausgemachte Butterspatzle C.E

Maigre de poulet/sauce au vin rouge/fines herbes/

bouquet de Iégumes/spetzli fait maison

Feiner Kalbsgulasch B. E. F mit Butterspatzle ©.
Rindsroulade mit kraftiger SoRe E. ¥, Butterspatzle ¢ &
Rinderfiletwiirfel "Stroganoff’ 8. & F mit Butterspatzle - £
Emincé de filet d 'boeuf Strogoff, spetzli fait maison

Die mit V* markierten Gericht sind vegetarisch!

19.00

25.00

19.50

19.50

16.50
17.50
22.00

Ubersicht der

Zusatzstoffe: Allergene:

1 mit Konservierungsstoffe A Milch & -erzeugnisse E Weizen, E1 Roggen, L Weichtiere

2 mit Antioxidationsmittel B Lactose E2 Gerste, E3 Hafer, E4 Dinkel, M Schalenfrichte (Mandel,
3 geschwefelt C Eier & -erzeugnisse E5 Kamut Haselnuss, Walnuss, Cashew,
4 mit Geschmacksverstarker D Schwefeldioxid & F Sellerie Pecannus, Paranuss, Pistazie,
5 mit Farbstoff Sulfide in  einer G Krebstiere & -erzeugnisse Macadamianuss und

6 mit SUBungsmittel Konzentration von mehr H Fisch & -erzeugnisse Queenslandnuss)

7 mit SGurungsmittel als 10mg/kg bzw 10mg/I, | Senf & - erzeugnisse N Sesamsamen

8 chininhaltig als 02 angegeben J Erdnuss & -erzeugnisse O Lupinen

9 koffeinhaltig E Glutenhaltig, Getreide K Soja & -erzeugnisse

10 mit Phosphat & -erzeugnisse,

*Hausdressing: Vinaigrette - Italienisches Dressing (Knoblauch, 1 Senf, Zwiebeln)
Es konnen sich Spuren von Niissen oder Sesam in unseren Gerichten enthalten.
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Zwei Panierte Schweineschnitzel ¢ E mit Pommes frites E
L'escalope de porc panée, frites klein

> Hahnchen Nach Art des Hauses mit Brot / et pain
mit Pommes frites E 2 Poulet avec frites

2 Knoblauch-HahnchenB mit Pommes frites E

Y2 Poulet (ou a I"ail) avec frites

Saure Leberle E: F mit Bratkartoffeln
Foie d’bceuf émince, sauce aigre

Kalbsrahmgeschnetzeltes "Zircher Art” B.E.F mit Butterspatzle ¢ £
Emincé de veau a la zurichoise, spetzli fait maison

Wiener Schnitzel ¢ £ (vom Kalb) mit Pommes frites E
L'escalope de veau viennoise, frites

"Cordon Bleu’: Gefllltes Kalbsschnitzel ¢ E (Schinken'0, Kase),

Marktgemuse, Kroketten © E 'escalope de veau farcie (jambon, fromage),

Legumes du Mérche, croquettes

Portion BratensoRe E F/ RahmsoRe B.E.F

Rinderfilet 2509, natur gebraten Pommery-Senfsof3e B. F.
Marktgemuse, Kartoffelgratin B

Salatplatte mit verschiedenen Salaten*
- gebratener Hahnchenbrust und feiner Aioli-Sauce C:!
- magrét de poulet roti, Sauce Aioli

- zwei panierten Schweineschnitzeln ¢ £ deux escalope de porc panée

14.00
12.00

9.50
13.00
14.00

13.00

22.00

22.00

26.00

2.00
32.00

17.50

15.00

StraBburger Wurstsalat* (aus Kalbslyoner'0, mit Emmentaler Kase), Brot'® 9.00

La salade de cervelas a la strasbourgeoise
(avec fromage coupé en julienne), pain
mit Salaten* garniert, Brot'? ou garnie de salades, pain

11.50



