GASTHOF | HOTEL

/Cgebxa\\g RESTAURANT

Aperol-Spritz F. 1" (Aperol, Sekt, Soda) 6.50
Alkoholfreier Cocktail ' 10 6.50
_odito
Rinderfiletwiirfel "Stroganoff” 8. E.F mit Butterspatzle ¢ 23.00
Emincé de filet d beeuf Strogoff, spetzli fait maison
Rumpsteak 230 g, natur gebraten, * 29.00
Krauterbutter B oder tiberbacken mit Rindermark-WalnuRRkruste E
Saisonales Gemuse B E10, Pommes
Steak de beeuf grillé,
beurre aux fines herbes ou gratiné aux moelles de beeuf et noix,
bouquet des |€ ume%
GELBES HAI CURRY (rassig/piquante) 18.00*
Gebratenes Hahnchenfleisch mit frischem Gemuse, Kokosmilch,
Basmatireis (mit mehr Gemiise auch als V* oder VEGAN maglich)
Poulet rétie/legumes fraiche/lait de coco/riz basmati
Flank Steak mit Rostzwiebeln & Krauterbutter B, 28.00
Bohnen im Speckmantel E10und Pommes
Bavette de Flanchette/ oignons/beurre aux fines herbes/
haricots verts/frites
*Z O Qdev:,%l@emﬁ(eéu\' X %«\gsve gm. 2ety
Die mit V* markierten Gericht sind vegetarisch! gQW ,&r\?
Ubersicht der
Lusatzstoffe: Allergene:
1 mit Konservierungsstoffe A Milch & -erzeugnisse E Weizen, E1 Roggen, L Weichtiere
2 mit Antioxidationsmittel B Lactose E2 Gerste, E3 Hafer, E4 Dinkel, M Schalenfriichte (Mandel,
3 geschwefelt C Eier & -erzeugnisse E5 Kamut Haselnuss, Walnuss, Cashew,
4 mit Geschmacksverstarker D Schwefeldioxid & F Sellerie Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
5 mit Farbstoff Sulfide in  einer G Krebstiere & -erzeugnisse Macadamianuss und
6 mit SUBungsmittel Konzentration von mehr H Fisch & -erzeugnisse Queensland Nuss)
7 mit Saurungsmittel als 10mg/kg bzw. 10mg/l, | | Senf & - erzeugnisse N Sesamsamen
8 chininhaltig als S02 angegeben J Erdnuss & -erzeugnisse O Lupinen
9 koffeinhaltig E Glutenhaltig, Getreide K Soja & -erzeugnisse
10 mit Phosphat & -erzeugnisse,

*Hausdressing: Vinaigrette - Italienisches Dressing (Knoblauch, 1 Senf, Zwiebeln)

Es konnen sich Spuren von Niissen oder Sesam in unseren Gerichten enthalten.



