GASTHOF | HOTEL

UNSERE BANKETT -

ALMHUTTEN - VORSCHLAGE

2023/2024

Winterzeit — Weihnachtszeit

Leuchtende Kerzen — Warme, weite Herzen

Glanzende Augen - Lassen uns Verzaubern

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stralde 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de




GASTHOF |HOTEL

RESTAURANT
-9
Zum Aperitif empfehlen wir Ihnen:
Canapés mit hausgebeiztem Lachs 3,50 pro Stiick
Kleines Stlck Mediterrane Quiche V 3,00 pro Stlck *
mit Tomaten, Zucchini und Oregano
Vor dem Chalet im winterlichen Flair und Kerzenschein
servieren wir lhnen gerne:
Hausgemachter feiner Spatburgunder-Glihwein 6,50
mit winterlichen Aromen
Hausgemachter Kirschsaft-Punsch 6,50

Zu allen 3-Gang Mends servieren wir Innen einen Grul} aus der Klche.

Die mit V* markierten Gerichte sind vegetarisch!

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de
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Almhitten-Suppen & Vorspeisen
Kiirbiscremesuppe mit karamellisierten Kernen und Ol 9,00
Creme de courge, graines caramélisées, huile vierge de courge
‘Regionaler” Feldsalat mit Speck und Brotwiirfele 14,00

Schluck Kirbiscremesuppe

mit karamellisierten Kernen und Ol

Salade de mache aux lardons et crodtons,

Mini-Soupe de courge, graines caramélisées, huile vierge de courge

3erlei Probiererle 14,00
Bruschetta mit Ziegenfrischkase, Birne und Nuss,

Hausgebeizter Lachs mit Salatbouquet, und ein

Schluck Kiirbiscremesuppe mit karamellisierten Kernen und Ol

Bruschette au fromage de chévre frais, poire, noyer

Saumon marinée fait maison et bouquet de salade,

Mini-Soupe de courge, graines caramélisées,

huile vierge de courge

‘Regionaler’ Feldsalat mit Speck und Brotwiirfele 11,00
Salade de mache aux lardons et croitons

‘Regionaler’ Feldsalat mit feinem Kirbismousse 15,50
Salade de mache, Mousse de courge

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de
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Almhutten-Hauptgerichte

Kalbshraten (vom Hals) an kraftiger Sauce 24,00
serviert mit 3 Sorten MarktgemUse

Butterspatzle

Rotie de veau au four, Sauce de rétie

Légumes du Marché, Spetzli fait maison

Kalbsriicken am Stiick gebraten 44,00
feine Morchelrahmsauce

serviert mit 3 Sorten Marktgemuse

Butterspatzle

Selle veau rétie, Sauce aux morilles a la creme

Légumes du Marché, Spetzli fait maison

Feiner Hirschgulasch 27,00
serviert mit Preiselbeerbirne

Rotkraut mit Maronen und Butterspatzle

Ragout de cerf,

Poire farcie d airelles rouges

accompagnée de chou rouge aux marrons et

spetzli fait maison

Geschmortes Lammhaxle an Rosmarinjus 26,00
Geschaltes Ratatouille, Kartoffelgratin

Jarrett d’agneau braisé/Jus romarin/

Ratatouille/ Gratin de pommes de terre

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de
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Almhitten-Hauptgerichte
Kurbis-Risotto mit gebratenen PilzenB.C.E/ 22,00*

Blumenkohl / Zucchini / Tomaten / a la créme / Parmesan V
Risotto de potiron / champignons sautées / chou-fleur / courgettes / tomates /
a la creme / parmesan

Almhutten-Desserts

Schokoladenmousse und Himbeersorbet 12,00
Mousse Chocolat/Sorbet framboise

Lauwarmes Birnenkuchlein mit Mandeln, Niissen, 12,00
Vanillesauce und Vanilleeis
Petit Gateau au poire tiéde, amandes, noix, sauce et glace vanille

Schokoladentarte mit Vanilleeis 12,00
Gateau au chocolat, glace a la vanille

Mangomousse mit Himbeerkern, Mangosorbet 12,00
Mousse a la mangue au cceur de framboise, Sorbet a la mangue

Himbeermousse mit Mangokern, Himbeersorbet 12,00
Mousse a la framboise au coeur de mangue, Sorbet a la framboise

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de
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Gerne konnen Sie, nach Rucksprache, auch Gerichte aus unserer a la Carte Karte
wahlen. Wie zum Beispiel:

Consommeé F mit Fladle / aux crépes en julienne 8,50
Kleiner Salatteller mit Hausdressing* V [ Salade mélée V 7,50*
Schweineschnitzel natur gebraten "Jager Art’, Butterspatzle ¢ £ 21,00

(Champignonsauce mit Rohschinken 8. E. F.10)
L "escalope de porc roti/sauce aux champignons et jambon cru/Spetzli fait maison

Geschmortes zartes Kalbsbackchen an kraftiger Rotweinsauce & F 32,00
Saisonales Gemuse, Butterspatzle
Joue de veau/Sauce au vin rouge/ Légumes du marché/Spetzli fait maison

Lachs natur gebraten mit feiner Weissweinsauce B E. F 28,00
auf mediterranem Gemiise mit Kartoffeln
Saumon Rétie/Sauce au vin blanc/légumes méditerranées /pommes de terre

Roastbeef am Stiick, rosa gebraten 32,00
mit feiner Pfeffersauce

Saisonales Gemuse, Kartoffelgratin

Entrecote rotie au four entier

Sauce au poivre

Légumes du Marche, Gratin de pommes de terre

Coupe ‘Danemark”; (3 Kugeln hausgemachtes Vanilleeis 10,50*
mit Sahne und warmer Schokoladensauce)

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de
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Die momentane Zeit, ist fur uns alle eine besondere Herausforderung, Preise zu
kalkulieren, macht keinen Spaf mehr.

Unser Kiichenteam, unter der Leitung von unserem Kichenchef Frank Lenhart,
bereitet tagtaglich jedes Produkt frisch zu.

Das seit Jahren, Hand in Hand arbeitende Serviceteam, strahlt durch seine
Herzlichkeit und lasst durch seine Echtheit, jeden Genuss zum Gaumenschmaus
werden - fuhlen Sie sich wie zu Hause.

Dieser enorme Arbeits- und Zeitaufwand spiegelt sich in unseren Preisen wider,
daher haben wir ab 2023/2024 folgende Regelungen:

Der Mindestumsatz bei einer Exklusiven-Buchung des Chalets betragt EUR 2000.

Stornierung
Bei der Exklusiven-Buchung des Chalets, berechnen wir im Falle einer

Stornierung, eine Gebuhr in Hohe von EUR 500.

ab 23 Uhr nachts berechnen wir fur unsere Mitarbeiter einen Nachtzuschlag:

Berechnungsgrundlage ist die vorab gebuchte Personenzanhl!

*Bei Feierlichkeiten bis 20 Personen € 80,00 pro angefangene Stunde
*Bei Feierlichkeiten bis 40 Personen € 120,00 pro angefangene Stunde
*Bei Feierlichkeiten bis 60 Personen € 160,00 pro angegangene Stunde

Aus organisatorischen Grinden, schlie®en wir das Chalet um 1 Uhr.

Preisanpassung ab 2024 aufgrund der Mehrwertsteuer-Erhéhung maoglich !

Familie Beate Meyer-Saurer Telefon 07631 -7 2120
Breisacher Stral3e 20 info@adler-neuenburg.de
D-79395 Neuenburg a.Rh. www.adler-neuenburg.de




