GASTHOF |HOTEL
RESTAURANT

- Immer wieder ein Geschmackserlebnis der besonderen Art -
Hausgemachtes Eis, Sorbet, ...

Gemischtes Eis oder Sorbet, 3 Kugeln 8.-
(Glaces/Sorbet panachées nature)

Je 1 Kugel hausgemachtes Sorbet / Eis 8 3.30
Sorbet-Aromen (auch Vegan) | Eis-Aromen: siehe Tafel

Portion Sahne 1.40

3 Kugeln hausgemachtes Vanilleeis / Sahne / Mandelknusperle
dazu warme, Schokoladensauce ‘Coupe Danmark” 13.50*
(hochwertige, belgische Callebaut Schokolade)

dazu heife Himbeeren 12.-*
dazu heier FredoKaffee "Eiskaffee” 12.-

Eismeringe — 12.- Zwei Hausgebackene Meringen /
Vanilleeis / Erdbeereis / Sahne / Mandelknusperle / Mandelblattchen
Meringue glacée (Glace vanille, fraise, meringue fait maison, chantilly)

Zwetschgensorbet (2 Kugeln) mit alter Zwetschge 12.-

Hausgemachte Sorbets (2 Kugeln) / Gewiirztraminer Marc oder Sekt 12.-
‘Oma Gerdas™ hausgemachte Schwarzwalder Kirschtorte 6.-

Die mit * markierten Becher sind auch als Mini-Eisbecher zu bestellen.

Unsere Eis/Sorbet-Aromen sowie weitere raffinierte Desserts,
alles aus eigener Herstellung, finden Sie auf unserer Desserttafel.

Ubersicht der

Zusatzstoffe: Allergene;
i sstol A Milch isse

L Weichtiere
M schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss,
Cashew, Pecannuss, Paranuss,
einer Pistazie, Macadamianuss und Queensland Nuss)
als 10mg/kg bzw.

g
10 mit Phosphat

Es konnen sich Spuren von Niissen oder Sesam in unseren Gerichten enthalten.

W niedrige Gartemperatur x langere Garzeit = mehr Genuss
Die mit V* markierten Gericht sind vegetarisch!

Herzlichew Davk filr Thren Besuch in unserem Hause,
schsn, dass Sie unsere Gaste sindl

[i©

Hausdressing: Vinaigrette - ltalienisches Dressing (Knoblauch, Senf, Zwiebeln)

Sie finden uns auf Facebook oder insta




