
                                         

 
Kalpe Valmieime_ 

Bruschette ² 15.-* 
3 ger|stete Wei�brotscheiben _ gebratenem, mariniertem K�rbis _  
K�rbiskerne _ roten Zwiebel _ geriebenem Bergklse  V 
BrXscheWWe aX[ poWirons _ poWiron grillpe eW marinpe_ ail _ graines _  
fromage j la monWagne rkpps 
 
Hausgebei]te Lachsrose ² 16.- 
kleiner K�rbis-Kartoffelr|sti _ Schmand _ Honig-Senfsauce _ Salatbouquet  
Rose de saXmon marinpe faiW maison _ SaXce aigre _ SaXce moXWarde-miel _ 
BoXqXeW de salade 
 
Walme Valmieime_ 

2 Gambas in Oliven|l gebraten - 18.- * V   
serviert in einem klaren Tomatenfond mit Chili _ Krlutern _ Knoblauch _ 
Baguette 2 Gambas grillp hXile d�oliYe _ Essence claire de WomaWes aX pimenW _ 
fines herbes _ ail _ bagXeWWe 
 
Gebratene Jakobsmuscheln (80 g ) - 21.- 
auf Ratatouillep�ree _ krosse Kartoffelw�rfel _ Portweinjus   
SainW JacqXes saXWpe sXr pXrpe de raWaWoXille _ 
pommes de Werre cXbe crisp _ JXs aX porWo 
 
Vegepalimch 

K�rbis Fregola sarda - 25.- * V   
mit gebratenen Champignons _ Zucchini _ gehobelter Parmesan  
aX[ champignons _ coXrgeWWes saXWpes _ parmesan 
 
S��kartoffel-Curr\ - 25.- * V   
mit Kokosmilch _ Zuckerschoten _ Blumenkohl und Borlotti Bohnen _ 
aromatisiert mit orientalischen Gew�r]en _ Schmand, Reis  
laiW de coco _ pois goXrmands _ choX-fleXr _ haricoWs BorloWWi _ ppices e[oWiqXes _ 
saXce aigre _ Ri] BasmaWi 
 

HaXsdressing: VinaigreWWe - IWalienisches Dressing (KnoblaXch, Senf, ZZiebeln) 


