
                                         

 
Emifehlq_ge_ dem Ktche_chef 

2 Wildschwein Bratw�rste _ Zwiebelsauce _ Sauerkraut _ Kartoffeln - 25.-   
2 SaXcisse Yiande saXYage grillpes _ SaXce aX[ oignons _ choXcroXWe _ 
Pommes de Werre 
 
Zanderfilet auf der Haut gebraten - 37.-  
Beure blanc B, E, F _ K�rbisp�ree_panierter Fenchel _ Kartoffeln 
FileW de sandre grillp _ girolles saXWpes aX[ fines herbes _ 
SaXce aX beXrre d�orange _ pXrpe de choX-fleXr eW caroWWes _ pommes de Werre  
 
Geschmorte, ]arte Kalbsblckchen < - 37.- 
krlftige Sauce _ Saisonales Gem�se B, E,10  _ Kn|pfle C, E 
JoXe de YeaX ± cXisson Wendre aX foXr _ 
SaXce aX Yin roXge _ boXqXeW des lpgXmes _ knepfle faiW maison 
 
Feiner Hirschragout - 34.- 
Preiselbeerbirne _ Rotkraut und Maronen _ Kn|pfle C, E   
RagoXW de cerf _ Poire farcie d�airelles roXges _ ChoX[ roXges aX[ marrons _ 
Knepfle faiW maison 
 
Hirschr�cken mit Walnusskruste �berbacken - 42.- 
Portweinjus _ Rotkraut und Maronen _ Kn|pfle C, E   
RagoXW de cerf _ Poire farcie d�airelles roXges _ ChoX[ roXges aX[ marrons _ 
Knepfle faiW maison 
 
Zarte, knusprige Barbarie Entenkeule  - 28.-  
Orangen-Vanillejus B, E, F  _ Rotkraut mit Maronen _ Kartoffelkn|del 
CXisse de canard de Barbarie cXisson Wendre eW crisp _ SaXce j l�orange-Yanille _ 
ChoX[ roXges aX[ marrons _ QXenelles de pommes de Werre 
 
 
U_mele Wei_emifehlq_g  
2019er Baryn de Le\ �Reserva` aus dem Rioja, trocken 0.1 9.- 

TempWanillo, MaYZWana, GWaciano (A 14,5/GS 5,4/R] 0,9) 
 20 MonaYe in alYeW ameWikaniXcheW Eiche Znd 2 JahWe aZf deW FlaXche geWeifY. 

AngenehmeX BZkeYY, kWईfYigeW Abgang. BekannYeX WeingZY aZX deW Rioja Spanien.  


