
                                         

 
 
Ha_dwelk 

Geschnet]elte Rinderleber E, F _ Balsamico-Portweinjus _ Bratkartoffeln 21.50 
Foie d�b°Xf pmince, jXs aX Yinaigre balsamiqXe eW porWo, pommes de Werre   
 
Argentinisches Rumpsteak 230 g,< - 39.- 
Pfeffersauce E, F oder Krluterbutter B Saisonales Gem�se B, E,10   _ Pommes 
RXmsWeak de b°Xf grillp 230 g,  
SaXce aX poiYre oX beXrre aX[ fines herbes 
boXqXeW des lpgXmes _ friWes 
 
Knusprige Schweinsha[e _ Pommes frites - 19.50 
JarreW de porc croXsWillanW _ friWes mit Brot _ pain - 15.- 
 
Zwei Panierte Schweineschnit]el C, E _ Pommes frites 21.50 
L'escalope de porc panpe _ friWes klein 19.50 
 
Schweineschnit]el natur gebraten �Jlger Art� - 26.50 
(Champignonsauce mit Rohschinken B, E, F,10) _ Kn|pfle C, E  L�escalope 
de porc r{Wi _ saXce aX[ champignons eW jambon crX _ knepfle faiW maison 
 
ó Hlhnchen 450-550g Nach Art des Hauses _ Pommes frites 21.50 
ó Knoblauch-HlhnchenB 450-550g _ Pommes frites 22.50 
ò PoXleW (oX j l�ail) aYec friWes 
 
Wiener Schnit]el C, E (vom Kalb) _ Pommes frites 30.- 
L'escalope de YeaX Yiennoise _ friWes  klein 26.- 
 
�Cordon Bleu�: 35.- 
Gef�lltes Kalbsschnit]el C, E  (gekochter Schinken10_ Emmentaler Klse),  
Saisonales Gem�seB _ KrokettenC, E L'escalope de YeaX farcie (jambon, fromage), 
LpgXmes dX Marchp, croqXeWWes faiW maison  
 PorWion BraWensaXce (JXs) E, F  3.30 
 RahmsaXce (SaXce j la crqme) B, E, F 4.50 


