GASTHOF |HOTEL
RESTAURANT

Kalte Vorspeisen

Hausgebeizte Lachsrose - 16.-

kleiner Kiirbis-Kartoffelrasti | Schmand | Honig-Senfsauce |
Salatbouquet

Rose de saumon marinée fait maison | Sauce aigre | Sauce moutarde-
miel | Bouquet de salade

3erlei Kostlichkeiten - 15.00

Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce | Winzerschnitte |
Kiirbiscremestuppchen B.F mit karamellisierten Kernen und Kernal
Saumon marinée fait maison, Sauce moutarde-miel | Croque-Vigneron |
Soupe de potiron, graines caramélisées, huile vierge de potiron

warme Vorspeisen
Winzerschnitte - 9.90"
3 WeiBbrotscheiben | Speck | gekochtem Schinken | Schmand |
Kase uiberbacken
Croque-Vigneron | lardon | jambon cuit | sauce aigre | gratine au fromage

3 gebratene Jakobsmuscheln (80 g ) - 21.-

auf Blumenkohlpuree | Thai Currysauce | SuBkartoffelchips
Saint Jacques sautée sur purée de chou fleur

Thai Currysauce | Chips de patate douce

Vegetarisch
SuRkartoffel-Curry - 25.- *V
mit Kokosmilch | Zuckerschoten | Blumenkohl | Borlotti Bohnen |
pikant aromatisiert mit orientalischen Gewiirzen | Schmand | Reis
Curry de patate douce | lait de coco | pois gourmands | chou-fleur |
haricots Borlotti | épices exotiques | sauce aigre | Riz Basmati



