13. bis 14. Februar 2026

GASTHOF |HOTEL
RESTAURANT

ValentinsmenU-Menu

— Menu Saint Valentin

Amuse bouche

L A

Mosaik - vom hausgebeiztem Lachs auf Avocadotatar
Wachtelei | Schmand Honig-Senfsauce

oder

Vitello tonnato mit Thunfischcreme | Kapernapfel | Wachtelei
oder

Avocadotatar | rote Bete | marinierte rote Linsen | kleines Kartoffel-
Kirbisrdsti | Wachtelei | Schmand | kleines Salatbouquet

L A

2 Jakobsmuscheln | Orangen-Vanille-Buttersauce |

mit einer Gabel voll hausgemachten feinen Nudeln

L A

Barbarie Entenbrust rosa gebraten | Orangensauce

Rotkraut | Pommes dauphine

oder

Kalbsfiletmedaillon | Portweinsauce

Rotkraut | Pommes dauphine

oder

Vegetarisch- Fregula sarda | paniertem Blumenkohl | gebratenen
Champignons | Parmesan

L A

Delice von Schokolade und Himbeer | Vanilleeis

Menu komplett mit Kalbsfilet 85.- ohne Jakobsmuscheln 71.-

Menu komplett mit Entenbrust 79.- ohne Jakobsmuscheln 65.-

Menu komplett mit vegetarischem
Hauptgang 69.- ohne Jakobsmuscheln 55.-
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