Adler

HOTEL - RESTAURANT

Feine, mit liebe zubereitete Suppev
Tagessuppe B.C.E.F Soupe de jour - 7.90

Teller mit feiner Consomme F mit Fladle aux crépes en julienne - 9.80

Spargelcremesuppe - 9.80
mit Spargelstiickchen | Sahnehaube | Schnittlauch
Creme d’asperges, chantilly, ciboulettes

WMediterraw

Kleine, leicht gebundene, mediterrane Fischsuppe - 20.-
Fischwirfel | 2 gebratenen Riesencrevetten | Tomaten | Krautern |
Baguette mit Sauce Rouille Petite soupe de poisson mediterr. legere —
cubes de poisson | 2 Gambas géantes grillée | tomates | fines herbes ..

Frische, knackige Salate
Kleiner Salatteller mit Hausdressing* Salade mélée - 8.80 V
Beilagensalat mit Hausdressing* Salade d"accompagnement - 7.50 V

Leicht und Frisch

GroBer gemischter Salat | Grande salade mélee | \H/;L;?grfgﬁ:i?@
mit zwei panierten Schweineschnitzeln 23.50 laerisches
deux escalopes de porc panée (Krﬁiif;ﬂph,

mit argentinischem Rumpsteak | Krauterbutter - 32.- | Senf. Zwiebeln)

Rumsteak de beeuf grillé | beurre aux fines herbes

GroRe Salatvariation 25.-

gebratene Hahnchenbrust | hausgebeizter Lachs
Joghurt-Knoblauchsauce | Honig-Senfsauce

Grande assiette de salade | magret de poulet réti | saumon marinée
fait a la maison | Sauce au yaourt et I'ail | Sauce au moutarde et miel

Kalte Vorspeisev

3erlei Kostlichkeiten - 15.00

Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce | Spargel-Créme-Briilée |
Mini- Spargelcremesuppe B.-F mit Sahnehaube | Schnittlauch
Saumon marinée fait maison, Sauce moutarde-miel | Créme-Brilée
d’asperges | Creme d asperges, chantilly, ciboulettes



