
                                         

 
Kalpe Î Walme Valmieime_ 

Kleiner, lauZarmer Spargelsalat - 15.- V 
Kirschtomaten _ Radieschen _ Fr�hlings]Ziebeln und Krlutern  
mariniert _ gekochtes Wachtelei _ Blltterteiggeblck  
 + hausgebei]te Lachsrose _ Honig-Senfsauce da]u 5.- 
PeWiWe Valade d�aVpergeV chaXde _ WomaWeV ceriVe _ radiV _ oignonV de 
prinWempV eW fineV herbeV marinpe _ °Xf de caille _ feXilleWe 
 + RoVe de VaXmon marinpe faiW maiVon _ SaXce moXWarde-miel 
 
b Muul voll hausgemachte Nudeln - 22.- 
mit Hummerbuttersauce _ 3 gebratenen Gambas _ Tomaten _ Chili _ 
Knoblauch _ Krlutern NidV de pkWeV fravcheV _ SaXce de Homard _ 3 
creYeWWeV gpanWeV VaXWpeV _ WomaWeV _ pimenW _ ail _ fineV herbeV 
 
In Oliven|l gebratener Pulpo - 21.- 
mit Kirschtomaten _ Chili _ Knoblauch _ Krlutern _ Orangen-Fenchel 
PoXlpe grillp j l�hXile d�oliYe _ CeriVeV deV WomaWeV _ pimenW _ ail _  
fineV herbeV _ fenoXil i l�orange 
 
Vegepalimch 

Cremiges Risotto mit frischen Krlutern - 27.- V   
und Bergklse verfeinert _ gebratenem Spargel _ paniertem Fenchel  
RiVoWWo aX[ fineV herbeV eW fromage de monWagne _  
aVpergeV VaXWpeV _ fenoXilV panpe friWV 
 
Sialgelgelichpe 

Neueburger Amelette-Wickel - 27.- V   
Spargel _ Blattspinat gef�llt _ frisch aufgeschlagene Sauce 
Hollandaise �RoXleaX d�aVpergeV� - Crrpe farcie aX[ aVpergeV _  
ÊpinardV  _ SaXce hollandaiVe foXeWWpe j la main 
 
Neueburger Amelette-Wickel - 27.- 
Spargel _ gekochtem Schinken gef�llt _ frisch aufgeschlagene Sauce 
Hollandaise �RoXleaX d�aVpergeV� - Crrpe farcie aX[ aVpergeV, jambon 
cXiW eW SaXce hollandaiVe foXeWWpe j la main 


