
                                         

 
Ha_dwelk 
�Cordon Bleu�: 35.- Gef�lltes Kalbsschnit]el (gekochter Schinken, 
Emmentaler Klse) _ Saisonales Gem�se _ Kroketten  
L'eVcalope de YeaX farcie (jambon, fromage) _   
LpgXmeV dX Marchp _ croqXeWWeV faiW maiVon 
 PorWion BraWenVaXce (JXV) E, F - 3.30   
 RahmVaXce (SaXce j la crqme) B, E, F- 4.50 
 

Emifehlq_ge_ dem Ktche_chef 

Zanderfilet auf der Haut gebraten - 39.-  
auf Spargelragout  _ Hummerbuttersauce _ neue Kartoffeln  FileW de 
Sandre grillp _ SaXce NanWXa _ VXr ragoXW d�aVpergeV _ pommeV de Werre  
 
Zarte, geschmorte Kalbsblckchen ² 36.-  
krlftige Sauce _ Gem�se vom Markt _ Kn|pfle  
JoXe de YeaX cXiVVon Wendre aX foXr _ SaXce aX Yin roXge _  
boXqXeW deV lpgXmeV _ Knepfle faiW maiVon 
 
Lammsteakh�fte rosa gebraten < - 35.- 
mit Rosmarinjus _ mediterranes Gem�se _ Kartoffelgratin 
Noi[ d�agneaX cXiVVon roVe Wendre _ JXV aX romarin _ 
LpgXmeV mpdiWerranpV _ GraWin de pommeV de Werre 
 
Argentinisches Rumpsteak 230 g < - 39.- 
Pfeffersauce E, F oder Krluterbutter B  

Gem�se vom Markt  _ Pommes 
RXmVWeak de b°Xf grillp 230 g _ SaXce aX poiYre oX beXrre aX[ fineV 
herbeV _ boXqXeW deV lpgXmeV _ friWeV 
 
<niedrige GarWemperaWXr [ llngere Gar]eiW = mehr GenXVV 

Die miW V* markierWen GerichW Vind YegeWariVch! 
 
U_mele Wei_emifehlq_g  
2019er Baryn de Le\ �Reserva` aus dem Rioja, trocken 0.1 9.- 
TeRUWaSNQQT, MaYZWaSa, GWacNaST (A 14,5_GS 5,4_R] 0,9) 20 MTSaYe NS aQYeW aReWNPaSNXcMeW 
ENcMe ZSd 2 JaMWe aZf deW FQaXcMe LeWeNfY. 


