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Familie Beate Meyer-Saurer

Vorspeisen & Suppen

Grosser Teller Bdrlouchcrémesuppe 101 it 8.00
9ebrojtenem Scompis 17 klein ohne Scompis 5.00

Créme a l ail sauvage et scompi roti

Housgebeiz{er Graved Lachs " mit Dill, 13.50
mit kalter Barlauchsauce™ " und Solo’tbouque{

Toast und Butter™ ™

Gravlax de Saumon a | aneth frais fait maison

Sauce aux | ail sauvage @ la créme et bouquejﬁ de salade

TOOSJ[ eJ[ Beurre

Unser Sporgel—Menu € 43,00

Feine Bdrlouchcremesuppe

Créme a | ail sauvage
O3 (3

Salate der Saison Salade malée
O3 (3
Lammfilet natur 9ebro{en mit frischen Sporgeln und

Sauce Hollandaise serviert mit

in Butter 9ewschwen|<{en Kartoffeln

Houp{gong

Plat Principol
€ 31,00

Filet d° agneau rotie
servie avec dzAspgerges et Sauce Hollandaise

Pommes de terre au beurre
O3 3

Creme Brallee mit Orongensorbe’t

Creme brallée et sorbet orange

Menu ohne Suppe / sans soup 39,00

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
NOS PRIX S"ENTENDENT TAXES ET SERVICE COMPRIS



Hotel-Restaurant

Familie Beate Meyer-Saurer

Gerich’t? mit &:‘_O
Markgraﬂer (] /—D Sporgel
Les asperges du ) Markgraﬂerlond

1 Portion frischer S{ongensporgel mit

1 porJ[ion des osperges avec

zerlassener Butter oder beurre fondu ou
Moyonnoise oder moyonnoise ou

Hollandische Sosse sauce hollandaise,

- serviert mit Kartoffeln oder Kratzete und 21.50
buntem Salatteller
servie avec pommes de terre au beurre ou Kratzete

et salade malee

- serviert mit Kartoffeln oder Kratzete und 25.50
Schinkenplo{{e mit 9e|<ochjtem und rohem Schinken
servie avec pommes de terre au beurre ou Kratzete

(crépes), assiettes avec jombon cuit et cru

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
NOS PRIX S"ENTENDENT TAXES ET SERVICE COMPRIS



Hotel-Restaurant

Familie Beate Meyer-Saurer

Gerichte mit ;f@
Morkgrdﬂer — (: ’./—-;‘D Sporgel

|_es osperges du / Morkgroﬂerlond

1/2 Portion frischer S{ongensporgel mit

1/2 Portion des asperges avec

- einem Rindersteak a steak de beeuf 25.00

- einem ponier{em Kalbsschnitzel 25.00

escolope de veau viennoise

- einer Forelle ,Mullerin” 25.00

L a truite fraiche meuniére

ZGI’[OSSGI"IGI’ BUHZGI’ uno| in BuHer 9eschwen|<J[en KorJ(oHeln

beurre {ODCIU eJ( pommes de {erre au beurre

Gebratenes Zanderfilet mit frischem 25.50
S{ongensporgel und Sauce Hollandaise Gberbacken
dazu servieren wir in Butter geschwenk’ten Kartoffeln
Filet de sandre rétie 9ro{inee avec asperges et Sauce

Hollondoise servie avec pommes o|e J[erre au beurre

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
NOS PRIX S"ENTENDENT TAXES ET SERVICE COMPRIS



