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/um Aperi{if empfehlen wir €

Glas Baden Crémant Brut 0,1 lr 5.50
SereUerei‘Reinecker, Auggen oder
als Kir Royol mit Johannisbeerlikér oder

housgemoch{em Holundersirup

Suppen & Vorspeisen / Les Pojtoges & Les Entrées

Tagessuppe / Soup de jour 4.00
Fladlesuppe / Potage aux crépes en julienne 450
Kleiner Salatteller / Salade malée 5.50
% Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, 9.50

Toos’[, Butter Filet de J[ruijte, raifort 4 la créeme, Jtoc:sJ[, beurre

Fischgerich{e €
Mo{jesfile{ﬁ "Hausfrauen Art”™ mit Zwiebeln, Ap{eln, 14.50

GewUrzgurken 2618 und Sauerrahm™ “, Kartoffeln mit
Speck 3 quengs vierges g la ménogére avec oignons,
pommes, cornichon et créme Gigre, pommes de terre avec

lqrdons

Zanderfilet " natur gebro’ten 21.50
mit feiner Weissweinsauce '° "

auf BloHspino{ " mit Basmati-Reis
Filet de sandre 9rillé sur lit d° épincrds,

Sauce au vin blanc occompogné de riz basmati

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
NOS PRIX S"ENTENDENT TAXES ET SERVICE COMPRIS



Hotel - Restaurant Vg
Guilof Jittr M

FOmI e Beojte Meyer SOUI’GI’ \/(/

WWW. od[er neuenburg de

Frische Forellen

von der Forellenzucht Ginther, Schweighof

origine 'élevoge de truites”
Schwarzwaldforelle / Truite fraiche de la Forét Noire
Frische Forelle” “blau’ pochier’t 19.50

truite fraiche au bleu” pochée servie avec beurre fondu,

Frische Forelle” “Miallerin™ " " in der Planne 9ebrojten 20.50

truite fraiche “meuniére” rétie a la Poéle, beure fondu,

Frische Forelle” mit Mandeln' "'in der Pfanne gebro{en 21.50

truite fraiche rétie 4 la poéle, amandes 9rillées, beure fondu,

serviert mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln
und buntem Salatteller*

occompogne o|e pommes o|e Jterre nojture eJ( SO[OCIG mélée

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
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Houp{gerich{e €

| eberle sauer* oder 9erés{e{ M nur mit Brot 8.50

mit Bratkartotfeln"" und buntem Salatteller* 14.80

Foie d beeuf émincé, sauce cigre ou rétie au beurre ail

et fines herbes, Pommes de terre sou’tée, salade mélée

3 Hahnchen Nach Art des Hauses nur mit Brot 9.50
fein 9ewUert mit Pommes frites und buntem Salatteller* 15.50

7 Poulet avec pommes fri’(es, salade mélée

Wiener Schnitzel™ " "2 "(vom Kalb) mit Pommes frites  23.00

und buntem Salatteller* line Fortion 19.50
L'escolope de veau viennoise, pommes frites, salade mélée
“Cordon Bleu”: Gefulltes Kalbsschnitzel " " 25.00
(Schinken 2%, >

Emmentaler-Kase' ™),

housgemoch’ten

Kroketten "™ und

buntem Salatteller*

L'esco lope o|e veau

farcie (jombon,

fromoge), CI’OCIUGHGS de pommes de J(erre, solode mélée

Rumps{eok von der Farse (180 9, l:rischegewich’t)”ur mitBot 16 00

mit Plefferrahmsauce *"°"

mit Krauterbutter "' beurre aux fines herbes 24.00

Pommes frijtes und bun{em SoloHeUer*

sauce aux poivre oder / ou 24.00

serve avec pommes frites et salade malée
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Salate der Saison €

Solo{plo{{e mit verschiedenen Salaten mit
Grand plojt de salade et

Franzésischem * 1214 151820 0

ltalienischem Dressing 715 18, ..

- Ei 12gclrnierJ[ 10.00
9orni d'ceuf dur

- ¥ Hahnchen Fein Gewiirzt nach Art des Hauses 15.50
oder 7 Knoblauch - Héhnchen

servi avec 7 Poulet recette maison ou @ | ail

- Hqusgebeiz{em Graved Lachs mit Dill und 17.00

Feiner Krautersauce 10‘”, 9erducher{em

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich #71%™
servi avec Gravlax de saumon a | aneth frais fait maison,
sauce aux fines herbes a la créme et

filet de truite fumé sauce raifort @ la creme

Rumps{eok von der Farse™" 21.00

ml{ housgemoch{er Krdu{erbuHer
und verschiedenen Solo{en*

Rums{eck avec beurre aux {ines herbes, 9|’Oﬁd PlO{ de SO[OCIG

INKLUSIVPREISE - SERVICE INCLUDED
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Herzhaft und Frisch €

Wurstsalat 2 101 Fhosphet it 7Zwwiebeln und VinoigreHe 8.50

Le salade de cervelas, oignons, vinoigreHe

mit Salaten* gornier{ 10.50
et gqrnie de salades
S{roﬁburger Wurstsalat* % 1014 Fhosphat 8.50

(mit Emmentaler-Kasestreifen) mit Zwiebeln und
VinoigreHe Le salade de cervelas a la s{rasbourgeoise

(avec fromoge coupé en julienne), oignons, vinoigreHe

mit Salaten* gornier{ 10.50

et 9ornie de salades

Ochsenmaulsalat’ ¢ mit Zwiebeln und VinoigreHe 8.50
Salade de museau de boeuf, oignons, vinoigreHe
mit Salaten* gornier{ 9.50
et gqrnie de salades
mit Bratkartoffeln 12.00

ou de pommes de {erre souj(ées

Vesperjteller mit rohem Schinken'? und 9e|<ocHem 12.00

Schinken2* ™ Blutwurst, Leberwurst und

Emmentaler Kase, Butter 101

AssieHe chorcu{erie e{ fromoge, e{

beurre. l 5y A

Zu allen Gerichten servieren wir frisches Bauernbrot'.

Pour J(OUJ( le PlOJ[ on servenjt CIU |ooin de cqmpqgne.
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